
どこんじょうまる

発酵鶏ふんペレット

■特長

１ 鶏ふん(ﾌﾞﾛｲﾗｰ鶏)を原料に高温発酵処理をしてあります。

(60℃以上 を15日以上)

２ 作物の生育に必要な３要素・ミネラルをバランス良く含みます。

３ 有機物を多量に含むため、土壌微生物の繁殖を活発化します。

４ 土壌の保水力向上や団粒構造を促進し土の活性化を進めます。

■販売


